
 

 

 
 

Auberge de Duillier 
Menu de Pâques 2024 

 
 

L’amuse-bouche 
Le « shot » de velouté d’asperge et mousse de gruyère 

 
L’entrée 

La Caprèse revisitée au pesto de basilic 
Coulis de tomate et burrata panée au panko 

 
Le plat au choix 

La souris d’agneau cuite à basse température 
Sauce au thym et romarin épicé 

Pommes rôties au four et légumes de saison 
 

Ou 
 

Le filet de Saint-Pierre 
Sauce au combawa 

Pommes rôties au four et légumes de saison 
 

Le dessert 
Le délice de Pâques : ) 

 

83.-frs par personne 
 

 
 


